
BON VIN CATERING 
PLATED & SEATED SAMPLE

ENTRÉES
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22SYDNEY ROCK OYSTERS (6)

Lime Ginger Emulsion
+ Monmousseau Brut Etoile NV (Chenin blanc / Chardonnay) France Loire $10

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18GIN HOUSE CURED SALMON
Sweet Mustard Dill Dressing / Shaved Fennel / Sour Dough

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17WARM GOATS CHEESE SALAD
Herb Crusted / Black lentils / 12 Hour Slow Roasted Beetroot
+ Pichot Coteau De La Biche Chennin Blanc (Vouvray) Loire Valley 2016 $11

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18SEARED SCALLOPS…

Crisp Pancetta / Jerusalem Artichoke Puree / Truffle
+ Burklin - Wolf (Riesling) Germany Pfalz 2017 $12

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18DUCK RAVIOLI
Asparagus / Truffle Beurre Fondue /  Crispy Duck Skin
+ Hughes & Hughes (Pinot Noir) Aust Tas 2018 $13

PLAT PRINCIPAL
DUCK BREAST SEARED & CONFIT DUCK LEG

Cannelloni Beans / House Made Porcini Duck Sausage / Pinot Jus
+ Domaine Lucien Muzard / Pinot Noir / Burgundy 2015 $14

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32LAMB PITIVIER (FRENCH CLOSED PIE)
12 Hour Lamb Shoulder Braised With Winter Vegetables / Puff Pastry / Potato Puree /
Roast Garlic Lamb Jus
+ Chateau du Cedre Heritage (Malbec - Merlot) France Cahors 2015 $11

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32OCEAN TROUT / DRY AGED / CRISPY SKIN
Fennel Ragout / Roasted Beetroot Puree / Horseradish Crème Fraîche
+ Pichot Coteau De La Biche Chennin Blanc (Vouvray) Loire Valley 2016 $11

PARISIAN GNOCCHI
Shiitake Mushroom / Eshallot / Truffle Beurre Blanc / Fin Herbs / Porcini Dust
+ Chat De Pizay Beaujolais (Gamay) Burgundy 2017 $10

FILLET OF BEEF
30+ Day DRY AGED GRASS Fed Tenderloin / Duck Fat Potatoes / Braised Mushroom /
Marrow Bone / Roasted Garlic / Truffle Butter / Demi Glace / Horseradish

DESSERT & FROMAGE
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4PETITE TARTS ($4 EACH)

Frangellico , Brulee , Lemon

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12FLOURLESS CHOCOLATE CAKE PARFAIT
Vanilla Bean Ice Cream / Espresso Jelly

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 24CHEESE BOARD†

Brie / Wash Rind / Gruyère / Blue / Breads / Condiments
+ Dindima (Moscato) NSW Orange 2014 $9


